
 
 

           Hotel Lambrechtshof Mittwoch, 22.07.2026 
 

                                      Menü 
Bunter Mix aus vitaminreichen Salaten und Antipasti 

mit herzhaften Dressings am Buffet 

*** 

Lauchcremesüppchen mit Petersilien – Öl  

oder 

Gesunder Apfel – Trauben – Drink  

oder 

Hausgemachte Pilzknödel mit Gorgonzolasauce 

dazu Röstzwiebeln und frischer Schnittlauch  

*** 

Sous Vide gegartes Schweinefilet im Speckmantel  

dazu ein Duett aus gelber Zucchini und Karottencreme  

mit Sakura – Kresse und Rotwein Jus  

oder 

Sanft gegartes Heilbutt - Filet auf Oliven – Kartoffelragout 

mit Radieschen – Confit und Portwein – Schaum  

oder 

Vegetarisch: 

Gegrillter Tomino – Käse mit sommerlichem Gemüse und Rucola - Salat  

*** 

Erfrischendes Karotten – Dessert  

mit weißer Schokoladen – Ganache und frischen Himbeeren  

*** 

Obst und Käse vom Brett 
 

Unsere Weinempfehlungen: 
Weißwein: 

Sauvignon „Gfill“ 

                       Kg. St. Pauls                                                                                        0,7l - 34 Euro 

Rotwein: 

Cabernet 

                       Weingut Rottensteiner BZ                                                             0,7l - 32 Euro 

Digestif: 

Vogelbeer                                                                                              2cl – 5,00 Euro 


